
 
E n t r a n t e s  

Jamón Ibér ico de Bel lota 5 Jotas,  Pan con Tomate 	 45 € 
Iber ian 5J Bel lota Cured Ham, Bread & Tomato 

Berenjena a l  Fuego, Escal ivada de Pimiento & Escalonia,  Raï ta de Pepino, Semi l las V 27 €  
Fire Roasted Eggplant,  Conf i t  Pepper & Scal l ions,  Toasted Pumpkin seeds 

Stracciate l la  d i  Bufa la,  Anchoas del  Cantábr ico,  Tomate conf i tado & Crumble de Avel lana 	 28 €  
Bufalo Stracciatella,Cantabr ic Anchovies,  Conf i t  Tomatoes & Hazelnut Crumble 

Guacamole & Tartare de Atún de Mediterraneo 	 33 €  
Guacamole & Red Tuna Tartare 

Carpaccio de Cigalas de Formentera,  L imón & Acei te Extra V i rgen 	 35 €  
Formentera Crayf ish Carpaccio,  Lemon & Extra V i rg in Oi l  
	  

T iradi to de Si rv ia Ib icenca, Agua Chi le de Pepino & Cremoso de Topinambur 	 29 €  
Yel low Tai l  T i radi to,  Cucumber,  Agua Chi le & Sunroot 

Ceviche de Lubina Salva je,  Yuzu, Wakame & Boniato 	 30 €  
Wild Sea Bass Ceviche, Yuzu,  Wakame & Sweet Potato 

Calamares de Formentera,  Condimento Tomate,  Anchoa & Alcaparras 	 26 €  
Formentera Calamar i ,  Tomato/Anchovi/Capers Condiment 

Tempura de Gambas T igre & Espuma de Wasabi 	 30 €  
T igre Prawn Tempura & Wasabi  Foam 

IVA incluido	 	 V : vegetariano		 	 Pan & Aïoli : 3,40 €



 
P l a t o s  P r i n c i p a l e s  

PA S TA  &  AR R O Z 


Cavate l l i  Caseros,  Guancia le,  Tomate & Ai re de Parmesano 	 26 € 
Home Made Cavatelli Guanciale, Tomato & Parmesan Cheese Foam 

Risotto de Rossinyol ,  Calabacín & su F lor  en Tempura  V 	 31 € 
Golden Chanterelle & Zucchini Risotto, Flower Tempura 

CA R N E S 


Pol l i to de Bresse (D.O),  Tomi l lo l imón, Tomate Medio-Seco 	 40 € 
Baby Chicken f rom Bresse, Thyme & Dr ied Tomatoes 

Ojo de Bi fe (D.O Black Angus) ,  Salsa de Shimej i  & Escalonia 	 54 € 
Black Angus Ribeye,  Shimej i  & Scal l ion Sauce 

Carré de Cordero,  Jugo de Carne & Cremoso de Guisante,  Polvo de Queso Feta 	 44 € 
Lamb French Rack,  Gravy & Creamy Peas 

Cochin i l lo  (D.O. Segovia)  Conf i tado & Laqueado, Chipot le & Mango 	 45 € 
Suckl ing Pig Conf i t  & Glazed, Chipot le & Mango 

PE S C A D O S 


Lubina Salva je,  Condimento Pistachio/Acei tuna Taggiasche, Cremoso Apio/Puerro 	 46 € 
Wild Sea Bass,  P istacchio/Ol ive Condiment,  Creamy Celery/LeaK 

Bacalao Negro Salvaje, Mirin, Saké, & Miso	 45 € 
Alaska Black Cod, Mir in,  Saké & Miso 

Atún Rojo del  Mediterráneo, Dashi ,  P ick le de Hinojo 	 45 € 
Red Tuna, Dashi  & Fennel  P ick les 

GU A R N I C I O N E S 

Patatas Fr i tas Caseras -  French Fr ies	 12 € 

Puré de Patata Cremoso - Creamy Mashed Potatoes	 15 € 

Judias Verdes & Brocol in i  -  Green Beans & Brocol in i 	 14 € 

IVA incluido	 	 V : vegetariano		 	 Pan & Aïoli : 3,40 €


