
 
E n t r a n t e s 


Jamón Ibér ico de Bel lota 5 Jotas,  Pan con Tomate 	 45 €

Iber ian 5J Bel lota Cured Ham, Bread & Tomato -  Jambon Ibér ique de Bel lota 5J,  Pain & Tomate


Carpaccio de Berenjena, Albahaca, Piñones Tostados VG 28 € 

Aubergine Carpaccio,  Basi l  & Roasted Pine Nuts -  Carpaccio d’Aubergines,  Basi l ic  & Pignons Torréf iés


Huevos Fr i tos,  Caviar  & Patata Paja 	 52 € 

Fr ied Eggs, Caviar  & Shoestr ing Potatoes -  Oeufs au Plat ,  Caviar  & Pommes Pai l le 


Mozzare l la  d i  Bufa la,  Escal ivada de Escalonia & Berenjena Quemada V 	 28 € 

Bufalo Mozzare l la ,  Conf i t  Shal lots & Burned Aubergine -  Mozzare l la  d i  Bufa la,  Echalotes Conf i te & Aubergine Bru lée. 


Guacamole & Tartare de Atún de Mediterraneo 	 34 € 

Guacamole & Red Tuna Tartare -  Guacamole & Tartare de Thon Rouge de Méditerranée


Carpaccio de Cigalas de Formentera,  L imón & Acei te Extra V i rgen 	 35 € 

Formentera Crayf ish Carpaccio,  Lemon & Extra V i rg in Oi l  -  Carpaccio de Langoust ine,  Ci t ron & Hui le Extra V ierge

	 Suplemento Caviar     +40 € 


T iradi to de Si rv ia Ib icenca, Agua Chi le de Pepino & Cremoso de Topinambur 	 29 € 

Yel low Tai l  T i radi to,  Cucumber,  Agua Chi le & Sunroot -  T i radi to de Si rv ia,  Agua Chi le,  Concombre & Topinambour


Ceviche de Lubina Salva je,  Yuzu, Wakame & Boniato 	 30 € 

Wild Sea Bass Ceviche, Yuzu,  Wakame & Sweet Potato -  Ceviche de Bar de L igne, Yuzu,  Patate Douce & Wakame


Rol l  de Atún Rojo,  Txangurro,  Mazana Verde, Tui le de Arroz & Mayonesa de Algas 	 39 € 

Tuna Rol l ,  Spider Crab, Rice Tui le & Seaweed Mayonnaise -  Rol l  de Thon Rouge, Ara ignée de mer,  Mayonnaise d’a lgues


Wagyu en Croquetas & Tartare 	 30 € 

Wagyu Beef :  Croquettes & Tartare -  Boeuf Wagyu :  Croquettes & Tartare


Tempura de Gambas T igre & Espuma de Wasabi 	 30 € 

T igre Prawn Tempura & Wasabi  Foam - Tempura de Gambas T igre & Émult ion de Wasabi  

IVA incluido	 	 V : vegetariano		 	 VG : vegano	 	 Pan & Aïoli : 3,40 €



 
P l a t o s  P r i n c i p a l e s 


PA S TA  &  AR R O Z 


Agnolott i  de l  P l in,  Ricotta,Taleggio,  Mozzare l la  & Setas V 	 32 €

Agnolotti, Ricotta, Taleggio, Mozzarella & Mushrooms - Agnolott i ,  R icotta,  Ta leggio,  Mozzare l la  & Champignons


AV E 

Pol l i to de Bresse (D.O),  Tomi l lo l imón, Tomate Medio-Seco 	 42 €

Baby Chicken f rom Bresse, Thyme & Dr ied Tomatoes -  Coquelet  Fermier  de Bresse,  Thym & Tomates Séchées


CA R N E S 

Ojo de Bi fe (D.O Black Angus) ,  Salsa Pimienta 	 54 €

Black Angus Ribeye,  Pepper Sauce -  Black Angus Ribeye,  Sauce au Poivre


Carré de Cordero,  Jugo de Carne & Condimento Melocotón, Apio & Tomate 	 47 €

Lamb French Rack,  Gravy & Peach Condiment -  Carré d’Agneau, Jus Per lé & Condiment Pêche/Céler i 


Lomo Bajo de Wagyu, Puerro Asado & V inagreta Cí t r ica 	 51 €

Wagyu Beef, Roasted Leek & Ci t rus V ina igrette -  Boeuf Wagyu, Poireau Conf i t  & V ina igrette aux Agrumes


PE S C A D O S 


Lubina Salva je,  Cremoso de Maíz & Duo de Tomates 	 46 €

Wild Sea Bass,  Creamy Corn & Tomatoes -  Bar de L igne, Crémeux de Maïs & Duo de Tomates


Bacalao Negro Salvaje, Mirin, Saké, & Miso	 48 €

Alaska Black Cod, Mir in,  Saké & Miso -  Cabi l laud Noir  d'Alaska,  Mir in,  Saké & Miso


Atún Rojo del  Mediterráneo, Coco, L ima Kaf i r  & Acei te de Ci lantro 	 48 €

Red Tuna, Coconut,  Kaf i r  L ime & Cor iander Oi l  -  Thon Rouge, Coco, Ci t ron Kaf i r  & Hui le de Cor iandre


Lenguado Meunière,  Mantequi l la  Noisette & L imón 	 69 €

Sole F ish Meunière,  Brown Butter  & Lemon - Sole Meunière,  Beurre Noisette & Ci t ron


GU A R N I C I O N E S 

Patatas Fr i tas Caseras -  French Fr ies -  Fr i tes Maison	 12 €


Puré de Patata Cremoso - Creamy Mashed Potatoes -  Purée Maison	 15 €


Judias Verdes & Brocol in i  -  Green Beans & Brocol in i  -  Har icots Verts & Brocol in i 	 12 €


IVA incluido	 	 V : vegetariano		 	 VG : vegano	 	 Pan & Aïoli : 3,40 €


